
◆Bond Farm / Bond&Co. （作成日）2024年6月21日

アイガモ農法でつくるオーガニック米で醸造した究極のロハ酒（日本酒）

事業内容 農林業

会社所在地
〒965-0107
福島県会津若松市北会津町和泉 470

担当者名 ボンド亜貴

電話番号 080-4517-4445

FAX

メールアドレス bondcoaizu@gmail.com

【基本情報】

対応エリア 全国 〇 エリア

商流 直出荷可能 ※決済方法は要相談

発注方法 電話 〇 FAX LINE メール 〇 インフォ
マート

〇

発注リードタイム 関東翌日 関西翌々日

決済方法 当月末支払い 翌月末支払い

現地見学

商談方法 オンライン 出張商談

【ポイント】
先祖代々続く農地で化学肥料や農薬を使わずに、呼ぶと来るようにトレーニングしたアイガモ田
んぼに放します。アイガモ達は田んぼで虫を食べてくれ、雑草を踏み倒してくれるでアイガモ達と
手作りぼかし（肥料）とのコンビネーションで、食べると少量でも満足感がある健康で
プリッとした食感の「アイガモ栽培米」は育てられます。
アイガモ農法は平安時代から行われている農法で環境負荷がかからない農法として
再注目されており、オーガニック農法で栽培したロハ酒はインバウンドのお客様からの注目度が
高く、全国展開しているリゾートホテルでも採用されております。

【商品の特徴】
酒米よりずっと小さいコシヒカリをさらに60％磨いている為、大吟醸の23％磨きと同じ
アミノ酸比率になっています。

【商品】
• ロハ米 （アイガモ栽培米100％のコシヒカリで醸造した日本酒）
• アイガモ栽培米（コシヒカリ）
• アイガモ肉 ※数量限定 肉
• 農薬不使用・化学肥料不使用シャインマスカット ※超数量限定

【取り扱い飲食店・外食企業】
• 首都圏の高級ホテル、全国展開しているリゾートホテル、シンガポール高級飲食店等

URL：bond&co organic rice organic sake lohas 
(bondcafeaizu.com)


	飲料
	Slide 25


