
福島で江⼾時代から伝わる伝統珍味「紅葉漬」と半焼で頂ける「⺠謡漬」

◆中央⽔産 株式会社 URL︓https://plaza.rakuten.co.jp/chusui/ （作成⽇）2022年

中央⽔産株式会社は昭和24年設⽴、福島市内で唯⼀「紅葉漬」を製造している⽔産加⼯
会社です。「福島の美味しさと伝統を創り出す」を経営理念に掲げ、市内に⼯場と直売所を
構えています。お取引はグループの福島市公設卸売市場の仲卸「株式会社丸鮮」より対応し
ますのでスムーズな取引が可能です。

【商品】
• ふくしま伝統の⽣鮮珍味紅葉漬（名峰“霊⼭”の美しい紅葉のように、厳選された⽣鮭と鮭
の卵を独特の糀につけた⽣鮮珍味。⾓切りにしてあるため、お箸で⾷べやすくそのまま召し上
がれる熟成漬込珍味。）
• ⺠謡漬（⾃社ブランドとして販売。鮭と糀を丹念につけ、郷⼟豊かな⺠謡のような⾵味。半
焼きが⾹りほどよく召し上がれます。）
• その他、併せて⿂の切り⾝漬等商談可能です︕

【飲⾷店取り扱いメニュー例】
居酒屋でのお通しとして、⼟鍋ごはんのお供として、⽇本酒の肴として、パスタと和えて

【取り扱い飲⾷店・外⾷企業】
旅館・ホテル、バイキングやお膳、お弁当・仕出し、お弁当の⾷材、居酒屋

【基本情報】
事業内容 ⽔産加⼯業

会社所在地 福島県福島市北⽮野⽬字⽵の花33

担当者名 髙橋 ⼀之
電話番号 024-553-0001
FAX
メールアドレス

対応エリア 全国 〇 エリア
商流 グループの仲卸経由
発注⽅法 電話 〇 FAX LINE 〇 メール 〇 インフォ

マート

発注リードタイム
決済⽅法 当⽉末⽀払い 翌⽉末⽀払い
現地⾒学 要相談
商談⽅法 オンライン 〇 出張商談


