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幻の会津地鶏のたまごを中⼼に⾚鶏、⽩鶏の特徴を⽣かした複数の卵を提案します。

事業内容 畜産業

会社所在地 〒963-6203 
福島県⽯川郡浅川町⼭⽩⽯字軽⽶39

担当者名 菅野久稔
電話番号 0247-36-3427
FAX 0247-36-2241
メールアドレス sskanno@yahoo.co.jp

【基本情報】
対応エリア 全国 〇 エリア
商流 直出荷可能 ※決済⽅法は要相談
発注⽅法 電話 〇 FAX 〇 LINE メール 〇 インフォ

マート 〇
発注リードタイム 関東︓翌々⽇ 関⻄︓翌々⽇午後納品
決済⽅法 当⽉末⽀払い 翌⽉末⽀払い 〇
現地⾒学 〇
商談⽅法 オンライン 〇 出張商談 〇

【ポイント】
⼀般的な⽩鶏や⾚鶏はもちろん、「会津地鶏」「岡崎おうはん」「もみじ」も飼育しています。 これ
らの鶏は⽣産効率が悪いからか、⼀般の養鶏場ではあまり飼育されていません。しかし効率が悪
いからこそ、美味しいたまごを産みます。
⽣⾷、⽕⼊れ、菓⼦等、⽤途に合わせて最適な卵を提案できるのが弊社の強みです。
①会津地鶏のたまご」⾚たまご ※数量限定、幻の卵
会津地鶏のたまごは⽣たまごで⾷べるのが１番おいしい︕
会津の歴史と共に450年以上の歴史を誇る「会津地鶏」は、会津の厳しい⾃然の中で絶滅⼨
前だったの所を福島県が保護し、現代まで引き継がれている会津の固有種です。
⼀般的な鶏が1⽇約1個のたまごを産卵するのに対し、会津地鶏は野⽣に近いため2〜3⽇に
１個しかたまごを産みません。飼料も多く⾷べるのでコクと旨みが凝縮されています。
②いきいき花たまご」⽩たまご
洋菓⼦・オムライス・チャーハン・⽬⽟焼き・たまご焼き等に最⾼︕
飼料にハーブ・⾼麗⼈参・遺伝⼦組換えしていないとうもろこし・宮城県産⼜は広島県産の牡蠣
殻・EM菌（約84種類の善⽟菌）等を配合して鶏に与えています。
⽣でも美味しいですが⽕⼊れ、菓⼦に最適な卵として料理店から愛されている卵です。
【商品】
• 会津地鶏のたまご、会津地鶏の半々熟たまご、いきいき花たまご、炭と⽞⽶のたまご
  ※⽤途、価格に合わせて福島こだわり卵をご提案します
【取り扱い飲⾷店・外⾷企業】
⽼舗⾼級ホテル、量販店、⾷品宅配サービス、割烹料理店、スイーツ店
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