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【企業の強み】
全国有数のあおさ（ヒトエグサ）の産地として名をあげてきた相⾺市松川浦。
創業30年、マルリフーズはこの地から⾃慢の品々をお届けしてきました。あおさ専⾨の加⼯会
社として原材料の質にこだわることはもちろん、当社オリジナルの洗浄技術によって、質の⾼い
製品の製造を実現しています。また、県内外の⽣産者との強いつながりを持ち、年間を通じて
安定した供給量を維持しています。

【商品の特徴】
さまざまに味わえる、⾹り⾼い海の幸・あおさ。
「⻘のり」や「あおさ」と呼ばれている製品の原材料である海藻は、「スジアオノリ」「ヒトエグサ」「ア
オサ」の
主に3つに分類されます。
マルリフーズが取り扱っている「ヒトエグサ」は、⾷感がよく、⾹り⾼いという特徴があります。佃煮
などに加⼯したり、乾燥させたり、粉末状にしたりと、さまざまな味わい⽅を楽しむことができます。

ヒトエグサ
養殖網で丁寧に育て、佃煮の原料や、スープの具材などに多く使われます。産地は、国内⽣
産量の約6割を占める三重県をはじめ、福島県・静岡県・愛知県・熊本県・⿅児島県･沖縄
県など。震災前、福島県松川浦産は全国2位の産地でした。ちなみに、沖縄ではあおさのこと
を「アーサー」と呼んでいます。

【基本情報】
対応エリア 全国 〇 エリア
商流 直出荷、卸経由可能
発注⽅法 電話 FAX 〇 LINE 〇 メール 〇 インフォ

マート

発注リードタイム 関東翌々⽇ 関⻄3⽇
決済⽅法 当⽉末⽀払い 翌⽉末⽀払い 〇
現地⾒学 〇
商談⽅法 オンライン 出張商談 〇

事業内容 ⽔産物の原料仕⼊れ及び加⼯販売

会社所在地 福島県相⾺市岩⼦字坂脇77
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